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Extrait
Gratin de pommes de terre et tomates à la feta

POUR 4 MINI-COCOTTES
PRÉPARATION : 20 min. CUISSON :45 min

200 g de feta ° 2 gousses d'ail ° 20 feuilles de basilic ° 8 pommes déterre de taille moyenne ° 50 g de beurre
mou ° 1 c. à café de thym séché ° 20 olives noires marinées à la grecque ° 20 tomates cerises ° 4 c. à soupe
d'huile d'olive ° sel et poivre

1. Préchauffez le four à 180°C (th. 6).

2. Découpez la feta en gros cubes. Épluchez et pressez les gousses d'ail. Lavez les feuilles de basilic. Pelez
les pommes de terre, lavez-les et taillez-les en tranches très fines.

3. Beurrez le fond de quatre mini-cocottes. Répartissez dedans l'ail, les feuilles de basilic, les lamelles de
pomme de terre, le thym, les olives, les tomates et les cubes de feta. Salez, poivrez, ajoutez l'huile d'olive.

4. Couvrez et enfournez pour 45 min. Les pommes de terre doivent être cuites et la feta fondante. Dégustez
bien chaud accompagné d'une salade romaine et d'oignon rouge émincé. Présentation de l'éditeur
26 recettes de plats mijotés dans des petites cocottes individuelles. 
Œufs cocotte, tians, gratins, crumbles… se prêtent remarquablement bien à la cuisson en cocotte. 
Le format individuel les rend plus facile à partager et plus élégantes, idéales à servir dans un dîner entre
amis. Biographie de l'auteur
Major de l'école supérieure de cuisine française, Jean-François Mallet a d’abord travaillé plusieurs années
avec de grands chefs comme Joël Robuchon, Gaston Lenôtre… Aujourd’hui photographe et auteur culinaire,
il a publié chez Larousse le Tang Book, Barbecue Party, C’est moi le chef !, ainsi que de nombreux titres
dans les collections Albums et Mini-Larousse
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